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Pour toutes vos commandes:

www.restaurant-la-flambée.com

T 03.27.40.04.94
Afin de mieux vous servir,
merci de bien vouloir passer vos commandes jusqu’au:
21 Décembre inclus pour Noél
27 Décembre inclus pour le Réveillon du 31 et ler Janvier

Les commandes sont a retirer au Restaurant La Flambée

Route des Quatre Vents 59530 Villers-Pol

Siret : 447 762 766 00015 b val ape : 555
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A emporter
Produits Frais et Confection Maison

%ﬁ ( Comprenant 1 entrée froide, 1 entrée chaude, le plat et le dessert)

) 3 Mises en bouche pour votre apéritif:

1 Suédois Nordique, 1 Bouchée Panna Cotta, 1 Navette Garnie

Entrées froides au choix:

Le Foie Gras Maison, Confit de Figues
L’Eventail de Saumon Fumé par Nos Soins, Créme légére au Citron
Le Dome de Crevettes grises aux Asperges
Le Duo de Lucullus et Magret de Canard Fumé Ficelle
La Trilogie de Jambons Nobles, Tartare Mangue Ananas

Entrées chaudes au choix:

Les Noix de Saint-Jacques gratinées au Chablis
Le Duo de Poissons Fins aux Deux Sauces, Julienne de Légumes
La Croustade de Ris de Veau et Langue de Veau aux Champignons
Le Boudin blanc réti, Compotée de Pommes Bio

La Fricassée d’Escargots en Coque d’Oignon

Plats cuisinés au choix et Garnitures:

Le Filet de Sanglier cuit au Feu de Bois aux Chétaignes
Les Aiguillettes de Magret de Canard grillées, Clémentines et Amandes
Le Supréme de Volaille jaune au Jus de Truffes
La Spirale de Filet de Sole, Créme de Safran

La Caille désossée et farcie rotie aux Raisins

Desserts au choix:
Le Tiramisu Framboises et Meringue Italienne

L’Entremets Poires, Cookies au Chocolat

Le Craquant Ivoire au Spéculoos

) Le Chou Pomme d’Api et Calvados
% Le Royal aux Trois Chocolats et Praliné Craquant
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